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La qualité des récoltes a Bordeaux est déternpaéguelques principes simples qu’il faut
rappeler avant d’analyser les particularités climes d’'une année et leurs influences sur la
composition des raisins et le caractére des vins.

Pour donner un millésime parfait> de vin rouge, le cycle végétatif de la vignet denplir
cing conditions successives.

1- Une floraison précoce et rapide, propice a une &déoondation, assurant des rendements
satisfaisants et laissant espérer une maturitégéene.

2- Un début de contrainte hydrique a la nouaison #éintile grossissement des jeunes baies et
déterminant leur richesse tannique future.

3- L'arrét franc de la croissance de la vigne avanéiaison, imposé par une forte contrainte
hydrique.

4- Une maturation complete des raisins assurée pdonationnement optimum du feuillage
jusqu’aux vendanges, sans reprise notable de issarce végétative.

5- Un temps clément pendant les vendanges permettdtendire, sans crainte de dilution ou
de pourriture, la maturité des parcelles et deageptardifs

Les deux premieres conditions supposent un primgeassez chaud et pas trop arrosé.

La troisieme, décisive pour le millésime, est inapi@e. L'arrét de la croissance de la vigne
avant veraison, exige un mois de Juillet suffisamirsec, des sols a faibles réserves en eau et une
grande surface foliaire assurant une forte évapstigation.

Pour satisfaire a la quatrieme condition, il faume chaleur modérée en Aolt et début

Septembre assortie d’'une pluviométrie juste suffssgpour bénéficier a la photosynthése sans
relancer significativement la pousse des rameaux.

Enfin le climat idéal des vendanges, nuits froidegournées tiedes, tient a la stabilité de
'anticyclone des Acores, en Septembre et Octolpretégeant la Gironde des dépressions
océanigues majeures.

La rareté des millésimes exceptionnels tient difficulté, pour la vigne, d’accomplir ce
parcours sans faute, sous le climat océaniquenature variable. 2005, 2006, 2007 illustrent
parfaitement la régle des cing conditions. 2005fajta satisfaisait a toutes ; 2006, tres bon, aux
trois premieres et 2007, honorable, seulementmtpuieéme qui le sauva.



Affecté par un printemps pluvieux et gris de Marsii-Juin, touché en maints endroits par
une gelée de printemps début Avril, 2008, loin@aplir les deux premiéres conditions, conndt une
floraison tardive et perturbée. En revanche, Juske et ensoleillé permit, sur les bons terraies,
satisfaire parfaitement a la troisieme conditiondAmitigé ne permit que de remplir partiellement
la quatrieme, en dépit d’'un beau mois de Septesdoet ensoleillé. Le temps des vendanges, de la
fin Septembre a la fin Octobre, plutdt sec et fitisurtout particulierement ensoleillé offrit avec
bonheur la cinquieme et derniere condition indispéle pour réussir un millésime tardif. Ainsi,
avec deux conditions et demie remplies sur cingt totroisieme qui esdine qua non2008, sans
prétendre au rang des millésimes exceptionnelsinteans aucun doute celui des bons.

La réussite des vins blancs secs nécessite dgasraains, sucrés, fruités, suffisamment
acides et a pellicules peu tanniques. Cet equikhoktient aisément, sur les terroirs appropriés, s
I'été est tempéré, sans chaleur et sécheressesescepres la véraison. Ce fut le cas en 2008
comme en 2007.

Ce sont les conditions de la pourriture noble &etbppant sur des raisins sucrés, fruités et
acides qui font les grands millésimes de Sauteete®arsac. Il y faut une alternance de petites
précipitations favorables aBotrytis et de périodes plus seches permettant la contentrdes
baies. L’automne 2008 le permit. Hélas, pour beapate crus touchés par la gelée de début Avril
et les pluies de Mai, la récolte est dramatiquerfahte.

Un hiver atypique : particulierement doux et sec Ilse deux premiers mois,
exceptionnellement frais et humide en Mars, induisa une reprise lente de la
végeétation

Comme en 2007, I'hiver 2008 ne fut guére rigourpdanvier est marqué par une exceptionnelle
douceur et Février se classe parmi les plus seegqlls doux et les plus largement ensoleillés. Par
contre, Mars fut particulierement frais (-1,3°C papport a la moyenne des maxima) avec des
cumuls de pluies inhabituellement élevés, un gmammibre de jours avec des précipitations, des
vents forts et un nombre d’heures d’ensoleillenmattement déficitaireT@bleaux | et 111).

Ainsi, le débourrement de la vigne, tout début Avré fut pas particulierement précoce et rapide.
Tableau |

Moyennes des températures quotidiennes (moyennimumn et maximum) du mois de Mars, et
leurs écarts aux normales (1971-2005). Données éegklac (Météo France).

Températures (°C)

Année Moyennes Ecart Minima  Ecart Maxima Ecart
2004 8.8 -2.6 4.2 -3 134 -3.6
2005 9.8 -2.3 4.5 -2.7 15.1 -1.9
2006 10.8 -1.6 6.7 -0.5 14.9 2.1
2007 10.0 -2.9 5.7 -1.5 14.3 -2.7
2008 9.8 -3.1 6.4 -0.8 13.2 -3.8
Normales (1971-2005) 12.1 7.2 17.0




Un printemps humide, une floraison tardive et pertubée

Le mois d’Avril a été marqué par des flux tres deants ; les températures ont fluctué autour des
normales, avec des périodes courtes de chaleylues étaient fréquentes et soutenues, les vents
assez forts. Mais ce qui restera dans les esgtitsaas doute I'épisode de gel de début de mois

Le 7 avril, le vignoble fut frappé par une geléatigement sévere (-2 a -4°C) affectant les paesell
précoces de Merlot et les blancs. Les dégatsiardtpas trés apparents au début car, lors duegel,
vigne débourrait a peine ; certains bourgeons @rhenété deétruits « en bourre », c’est a dire avant
méme qu’ils n'aient complétement éclos. Les prdpsiéde Sauternes furent les plus durement
touchées. Pour certaines d’entre elles, la gel&9@8 fut aussi dommageable que celle de 1991.

Les températures moyennes d’Avril et de Mai somhgarables aux normale$agbleau Ill') mais
largement inférieures a celles de 20Agsocié a une pluviométrie importante en Malfleau 11),
ce déficit de chaleur entraina un lent développemerta vegétation.

Tableau Il
Cumul des pluies du mois de Mai et % a la moy¢€h®é1-2000).
Données de Mérignac (Météo France INRA).

% ala
Année Cumul (mm) moyenne
2004 73 87
2005 16 19
2006 47 56
2007 142 169
2008 151 181

Tableau Il

Indicateurs agroclimatiques de I'année 2008, condgax la moyenne de la décennie 1997-2006.
Données de Villenave d’Ornon (INRA).

Durée d'insolation Température Cumul de pluie Cumul d'ETP”
(heures) moyenne (°C) (mm) (mm)
2008 1997-2006 2008 1997-2006 2008 1997-2006 2008 1997-2006
Janvier 86 97 8.3 6.9 108 78 15 22
Février 185 115 10.4 7.7 31 68 37 32
Mars 106 185 9.8 111 102 71 64 66
Avril 181 194 12.3 12.8 77 94 97 88
Mai 204 240 17.1 17.0 151 74 121 121
Juin 236 264 19 20.5 79 58 144 141
Juillet 268 270 20.6 21.7 20 54 157 146
Aolt 226 253 20.5 22.3 83 63 127 131
Septembre 219 214 17 19.1 66 77 83 87
Octobre 159 154 13.7 15.7 90 103 0 50
Novembre 63 106 9.5 9.8 131 125 21 24
Décembre 81 87 59 7.1 74 110 12 17
Avil- 334 1435 18 19 a6 421 729 714
Septembre

Année 2014 2178 14 14 1012 975 878 926

*L'évapotranspiration potentielle (ETP) corresporid la quantité d’eau du sol qui serait cédée a
I'atmosphére par un sol saturé en eau, recouvergazon. Cet indice renseigne sur I'eau perdue par |
sol par évaporation du sol et transpiration desétagx.



En Juin, les conditions sont restées fraiches etidas {Tableau Ill), retardant la floraison qui
s’est déroulée en moyenne le 11 Juin pour se termirs le 25 Juin, avec une dizaine de jours de
retard par rapport a 200Tdbleau V).

Tableau IV
Comparaison des dates de mi-floraison et mi-vérae 2008 par rapport a 2007, 2006, 2005,
2004 et ala moyenne des 10 dernieres années

Période Demi floraison Mi véraison
1998-2007 2 Juin 3 Aolit
2004 8 Juin 12 Aolt
2005 30 Mai 3 Aolit
2006 4 Juin 6 Aolt
2007 26 Mai 3 Aolit
2008 11 Juin 15 Aolt (début : 2 Aodt)

Cette période a également été marquée par de noxnépésodes pluvio-orageux, avec comme en
2007,50 jours de pluie entre Avril et Juillet, des cumdés précipitations important&igure 1) et
certains épisodes de gréle le 11 et 15 Mai.

Des accidents de coulure ont pu étre observésrdssipn du mildiou fut exceptionnellement forte,
plus encore qu’en 2007.
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Figure 1
Cumuls de précipitations et fréquences de jourgldie (d'un cumul supérieur a 0,5 mm) d’Avril a
Juillet. Données de Villenave d’Ornon (INRA)



Un été contrasté : frais et maussade en Juin et Abfhais sec en Juillet, assurant
une contrainte hydrique suffisante pour faire un ba millésime de rouge

Jusqu’a mi Juin, le temps était frais, maussadwrigtide ; puis a partir du 17, il a été ensoleitlé e
chaud permettant une fin de floraison dans de ®ooeditions.

Cette fraicheur s’est poursuivie en Juillet et A@tec des cumuls des températures proches des
normales 1976-2005 mais inférieurs a ceux de 2Bigjuse 2).

Par contreen Aodt, I'ensoleillement fut supérieur a celui27 et comparable aux moyennes de
la derniere décenniéFigure 3). A la mi Juillet le stade « fermeture de la grappectait
globalement atteint, et I'état sanitaire était tves.

Grace au bon ensoleillement et surtout aux faiptésipitations de Juillet, une bréve contrainte
hydrique s’est installée a la fin du mois, limitamhsi la croissance, juste au moment le plus
favorable c’est a dire avant la véraiséig(re 4).

Dans ces conditions de fraicheur, le début de lais@n a été observée début Aot et la date de
mi-véraison estimée le 15 Ao(t, soit 12 jours pérd que la date normal&ableau 11).

A partir du 26 AoUlt, un temps sec, stable et creest installé pendant quelques jours permettant
aux raisins de commencer leur maturation, de patrguelque peu leur retard et de limiter le
décalage observé entre les parcelles pendantdeasoéar
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Sommes des températures en base 10°C.
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Durée d’insolation calculée. Données de Villena\@rdon (INRA).
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Figure 4
Précipitations du mois de Juillet en fonctions diésimes depuis 2000

Quatre parameétres, qui distingueront les crus, g@ugependant atténuer les effets d’'une
telle situation climatique :
» des sols a faibles réserves en eau,
» une grande surface foliaire,
* des «travaux en verts » (effeuillage, épamprdgaimation des entre coeurs)
meéticuleux et précoces effectués des la nouaissiaes,
* des petits rendements.

Les deux premiers favorisent une certaine congdigtirique méme en climat défavorable.
Les « travaux en vert » limitent a la fois la &illes baies et leur golt végétal ; pour étre pledms
efficaces, ils doivent étre effectués manuellemavic un soin extréme ; leur colt est donc
considérable. Enfin, seuls les petits rendememmisinte c’est le cas cette année, permettent, dans
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ces conditions, d'obtenir a la récolte des raissudfisamment concentrés et colorés. C'est
evidemment dans ces millésimes difficiles que teoteet la viticulture jouent un réle discriminant
essentiel.

En Septembre et Octobre : une ambiance fraiche eéshe, propice a une lente
maturation, a la préservation des arémes et a la sthese des anthocyanes

Apres les quelques jours de beau temps fin Ao@t,plerturbations sont revenues la premiere
décade de Septembre avec des pluies fréquentedaitdes. Heureusement, en raison de I'année
tardive, ce temps perturbé n’a pas eu les effdstes que I'on pouvait imaginer. A partir du 15
Septembre, les conditions anticycloniques ont démnghun temps sec, ensoleillé et frais s’'est
installé durablement permettant ainsi de laisseirés raisins sereinement.

Ce millésime, plus tardif que les précédents (lEsdanges en blancs ont démarré mi Septembre et
celles en rouges fin Septembre soit 10 jours eardgiar rapport au dernier millésime), a apporté
des conditions de maturité plus fraiches maisfaesrables a la préservation des arébmes. Le beau
temps limita également le développementBarytis, fit dégonfler les baies et permit d’atteindre
une maturité suffisante dans la plupart des texrdie poids des baies était Iégerement supérieur a
celui des baies du millésime dernier mais infériegelui des baies de 2004.

Ainsi, en quelques semaines, sans chute brutaladidss, les sucres se sont accumulés lentement,
atteignant des valeurs proches de celles de 2081pétieures a celles de 2Q04bleau V).

Tableau V
Evolution des teneurs en sucres et de I'aciditérdessns au cours de la maturation
Poids de 100 Sucres (g/l) AT (g/l H2S04)
baies (g)
2008
8/9 Merlot 169 192 5,7
Cabernet sauvignon 121 173 7,4
29/9 Merlot 167 222 4,2
Cabernet sauvignon 124 203 4,7
2007
3/9 Merlot 164 187 4,2
Cabernet sauvignon 134 177 5,8
24/9 Merlot 159 211 3,4
Cabernet sauvignon 116 213 4,2
2006
28/8 Merlot 147 198 4
Cabernet Sauvignon 112 197 6,2
11/9 Merlot 136 249 3,1
Cabernet Sauvignon 124 228 4,9
2005
29/8 Merlot 124 224 3,2
Cabernet Sauvignon 99 197 4,9
12/9 Merlot 124 243 2,7
Cabernet Sauvignon 112 219 4,1
2004
30/8 Merlot 172 167 6,1
Cabernet Sauvignon 124 138 6,8
13/9 Merlot 165 208 3,4
Cabernet Sauvignon 136 190 3,9




Comme en 2007, les conditions climatiques et ltelende la maturation expliquent I'étalement des
vendanges de mi Septembre a fin Octobre pour lesals Cabernets.

Les faibles rendements ont sGrement contribuéscaitéda la maturation des raisins. Grace
€galement, a une bonne gestion de la protectiotogfiyitaire, aux « travaux en vert » effectués
avec rigueur et aux conditions climatiques seclefirdde saison, les raisins ont pu étre récoltés
dans un tres bon état sanitaire et les attaque®gaeé du mildiou n'ont pas eu les conséquences
gualitatives néfastes redoutées.

Le temps sec, ensoleillé et les nuits fraichegennis une maturation lente et réguliere a I'oggin
des fortes concentrations en matiéres colorantdangts Tableau VII). Les quantités étaient
proches de celles de 2007, mais les pelliculesrestdtes épaisses et I'extraction de la coulewr a p
s’averer plus difficile que lors des millésimesqaéents.

Tableau VII
Caractéristiqgues phénoliques (méthode Glories)* désins dans nos vignobles de référence lors
du dernier prélevement avant récolte en comparademderniers millésimes

Al (mg/l) PAE (%) RPT
2008
Merlot 1864 35 37
Cabernet sauvignon 2442 35 42
2007
Merlot 1904 50 47
Cabernet sauvignon 2411 40 46
2006
Merlot 1871 61 57
Cabernet sauvignon 2288 40 50
2005
Merlot 1998 55 61
Cabernet sauvignon 2292 49 57

*Al correspond a la quantité d’ Anthocyanes Totaldsaérs a pH1. Cet indice représente le potentiiten
anthocyanes et dépend de la synthése et de I'adatiarudes pigments.
* PAE (%) est la Proportion d’Anthocyanes Extractibles.R&E (%) augmente au cours de la maturation, vaee&8
a 70% et correspondant au rapport (Anthocyanesdetinles / Anthocyanes Totales)*100.
* RPT correspond a I'Indice de Richesse Phénolique Eotal

Pour tirer le meilleur parti de chaque parcelleégiage, il a fallu retarder au maximum la récaite e
parfois interrompre les vendanges pendant plusjeurs. Les meilleurs Merlots ont été obtenus sur
les terroirs précoces et argileux ou sur les metleplateaux calcaires. lls furent plus décevants
dans les zones tardives ou sur les sols sableuwx.Cabernets Francs de la rive droite et les
Cabernets Sauvignon de la rive gauche récompernseesnsoins et des efforts qui leur furent

prodigués tout au long de ce millésime difficilendJfois de plus, le Petit Verdot, dont on redoutait
pourtant le pire dans un millésime aussi tardif, étonnant. L’arriere saison lui profita autant

gu'aux Cabernets.

Les raisins d’'un millésime tardif, a été frais, amatment ceux de Cabernets, étaient jadis plus ou
marqués par la flaveur de «poivron vert» assoc&#&edes teneurs perceptibles en
isobutylméthoxypyrazingBMP). Cet écueil est aujourd’hui paré grace antdle de la vigueur de

la vigne par une alimentation azotée approprieg, efteuillages précoces, a la vendange «en
vert », fin véraison, des grappes retardatairessiAsur les terroirs de graves propices a Cabernet



Sauvignon, il était parfaitement possible d'obtedés raisins dépourvus de caractére végétal ;
c’était plus aléatoire sur les aut(@&sgure 5).
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Figure 5
Evolution des teneurs en IBMP des baies de Cab&aevignon
(dans le cas d’effeuillages précoces)

Les conditions climatiques de 2008 approchent sallein « millésime parfait » pour les vins
blancs secs. En effet, les raisins de Sauvignda, fais sucrés, acides et fruités, étaient d’'une
gualité égale ou supérieure a ceux de 2007, nilkesinanimement salué dans cette couleur. Ceux
de Sémillon pouvaient étre qualifiés, sans aucunghase, d’exceptionnels. Leur concentration et
leur équilibre tient évidemment aussi aux tréslégilyolumes de récolte.

Les «tries» a Sauternes et Barsac s’échelonnérent de mer@bpt a début Novembre. La
pourriture noble évolua lentement au début, né@edsde nombreux passages aussi couteux
gu’indispensables pour saisir le fruit dans soratédle développement dRotrytis se généralisa
début Octobre aprés des petites périodes humi@denldu mois offrit une assez large fenétre de
temps sec propice aux derniérdsies »qui furent les plus abondantes.

Sans atteindre la richesse des 2007, les moUBadtrnes et Barsac 2008 se caractérisaient par
une pureté, un fruit et un équilibre acide - sueraarquables.

Des vins blancs secs exceptionnels, des rouges barnsés bons et d’excellents
Sauternes et Barsac.

On ne pensait pas pouvoir faire de meilleurs vilasds secs qu'en 2007. Les 2008 sont
exceptionnels de fruit, de densité et de longueur.

Il fallut plus longtemps pour juger de la qualités vins rouges car si les fermentations
alcooligues se sont déroulées sans probleme, lemii¢ations malolactiques furent extrémement
longues retardant les premieres dégustations atddages. Celles-ci nous ont permis de découvrir
des vins tres colorés, d'un fruit éclatant donstiaicture et la fraicheur tannique sont dignes des
grands bordeaux d’'un bon millésime.



Les vins de Sauternes et Barsac, tres peu abandélais, possedent un éclat, une nervosité
et une séve irrésistible. Les amateurs de ce dgyl@uoreux purs et sans lourdeur seront comblés.
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