
B I O D Y VIN
SYNDICAT INTERNATIONAL D E S V I G N E R O N S

E N  C U LT U R E  B I O - D Y N A M I Q U E

L E S V I G N E R O N S D E

INVITATION
PROFESSIONNELLE

U N E D É G U S TAT I O N

D E 1 0 H  À 1 8 H

VOUS INVITENT À

L U N D I  1 5  J A N V I E R  2 0 1 8  
C H Â T E A U L A C O L O M B I È R E - F R O N T O N



CHÂTEAU LA COLOMBIÈRE
190 ROUTE DE VACQUIERS - 31620 VILLAUDRIC

À 25 KMS AU NORD DE TOULOUSE

CHAMPAGNE : Champagne Fleury, Champagne Françoise Bedel. ALSACE : Domaine Albert Hertz,

Domaine Barmès-Buecher, Domaine Marcel Deiss, Domaine Dirler-Cadé, Domaine Marc Kreydenweiss,

Domaine Zind-Humbrecht, Domaine Valentin Zusslin. ALLEMAGNE : Dr. Bürklin Wolf. LOIRE :

Domaine de Bellevue, Château de Bois Brinçon, Domaine du Closel, Domaine Bonnet Huteau,

Château de Fosse-Sèche, Domaine Fouassier, Domaine de la Garrelière, Domaine Philippe Gilbert,

Domaine des Huards, Domaine Huet, Domaine de Juchepie, Domaine Béatrice et Pascal Lambert,

Domaines Landron, Domaine La Grange Tiphaine, Manoir de la Tête Rouge, Domaine de la Pépière,

Domaine des Pothiers, Domaine Saint Nicolas. SAVOIE :Domaine Genoux. SUISSE: Winzerkeller Strasser.

BOURGOGNE: Domaine Emmanuel Giboulot. VALLÉE DU RHÔNE : Domaine Duseigneur, Domaine des

Maravilhas, Domaine Montirius, Domaine Le Sang des Cailloux, Château de la Selve, Domaine de la Ville

Rouge. LANGUEDOC-ROUSSILLON : Domaine Cazes, Domaine de l’Horizon, Domaine de la Marfée, Mas

des Caprices, Domaine Olivier Pithon, Domaine Roc des Anges, Vignoble du Loup Blanc.

PROVENCE : Château Barbanau. CORSE : Domaine Comte Abbatucci, Domaine Giudicelli.

BORDEAUX : Château Falfas, Château Fonroque, Château Mazeyres, Clos Puy Arnaud, Château Canon

Saint Michel, Château Gombaude-Guillot, Château Jean Faux, Château Guadet. SUD OUEST: Château de

Chambert, Château de la Colombière, Mas Del Périé. PORTUGAL: Aphros Wines.

D E 1 0 H  À 1 8 H

Inscription en ligne obligatoire
h t t p s : / / w w w . w e e z e v e n t . c o m / b i o d y v i n - t o u l o u s e

B I O D Y VIN
SYNDICAT INTERNATIONAL D E S V I G N E R O N S

E N  C U LT U R E  B I O - D Y N A M I Q U E

D É G U S T A T I O N P R O F E S S I O N N E L L E

Possibilité de restauration sur place sur inscription uniquement
plat et dessert cuisinés au feu de bois par le chef Hamid Miss du Restaurant "La Pente Douce"

Prix: 15 euros TTC.

Bernadette BLATZ  - +33 (0)6 22 51 50 67 - bernadette@biodyvin.com


